Canapés assortis (4 par personne)........... 3,80€

Petits fours chauds (4 par personne)........ 3,80€

Bouchée d’escargot......ccceceeeveereuncnn. 1,40 €/piece
Pain SUIPrise ....ccceeeveeveeeeeeeeee e 25,50 €/kg
Mignardise SUCIée .....ccccevveveeruenne. 1,50 €/piéce
Verrine de perles océanes ............. 1,90 €/piece
Verrine avocat-tomate ........cccceeeen. 1,80 €/piece
Oeuf de Noél / crevettes ................ 2,90 €/piéce
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Sandrine et Patricg,
Aurélie et Damien
vous soukhaitent une
Bonne et Heureusge
Annde

Retrouvez-nous sur internet:
www.ferrier-traiteur.fr

n Charcuterie Traiteur Fervier

Contactez-nous par courrier électronigue
saferrier@wanadoo.fr

IMP. AE-CHS - 03360 AINAY-LE-CHATEAU

Patrick &
Sandrine
i Ferrier

+. _ Traiteur

Sandrine et Patrick FERRIER sont
hewrewx de vous présenter Lewr sélection
d'entrées et plats o emporter pour Vos
repas et buffets.

8, place de la République
03320 LURCY-LEVIS
Tél. 04 70 67 82 72

saferrier@wanadoo.fr



ATTENTION TOUTES COMMANDES SERONT A PASSER AVANT LE 19 DECEMBRE MIDI POUR NOEL ET AVANT LE 26 DECEMBRE MIDI POUR LA SAINT SYLVESTRE - Fermé le 1€ Janvier

Entremet foie gras aux péches 6,20€

Timbale d’avocat et petits IESUMES w.uureeureerserersnne 520€
Entremet foie gras magret fumé et confit d’oignon ....6,20 €

Caneton mousse de foie 4,10€

Oeuf mollet forestier 380€

Terrine de volaille au RIESIING......coveererrerereens 28,10 €/kg
Terrine de sanglier aux girolles. .....urerernens 36,60 €/kg
Terrine de chevreuil aux fIBUES ........cveeueerureennees 32,60 €/kg

Galantine de faisan aux pépites de poires ...31,50 €/kg

Galantine de pintade forestiere ... 33,20€/kg
Galantine de canette SUPIEME .....cccereeeereeernees 4320€/kg
Foie gras de canard 160€/kg

Dinde - Chapon - Poulet - Pintade - Poulet du
Bourbonnais et découpe sur demande
(sur commande 10/12 jours a I'avance. Merci)

Coquille de SAUMON ....ceecevereecerererer e 5,00€
Coquille de SaNdre ......oceceererrerercesreese e 550€
Médaillon de sandre et gariture .........coceeererererennns 7,60€
Médaillon de saumon et garniture ........cccceeeeeercnne 6,80 €
OUF NOIVEGIEN. ...t seseaereens 6,00 €
Terrine de rouget au Muscadet ................. 32,60 €/kg
SaUMON fUME....ueeeereecerrereeeses e saseseeenes 68 €/kg
Demi langouste garnie .........cccvcveerineenns selon cours

Cassolette de pétoncles et écrevisse........... 7,20€
Bouchée a 1a reine....cececeeceeciecceeceeceeeene 3,60 €

Brioche garniture ris de veau et morilles..... 9,10 €

Tourte de truite ..ooeeeeeeeceeeeeeeeeeeees 470€
Boudin blanc nature .......cccoccceveieeennen. 18,80 €/kg
Boudin blanc truffé......ccccceceececceceeceeeene 27 €/kg
Boudin blanc au foie gras......c.ccceeen.ee. 29,20 €/kg
Escargots maison (la douzaing).......ccccceeenneee 6,20 €

Sandre Sauce SAULEIMNES.......coveveeeereesereesensens 8,20€
SauMON SAUCE ECIEVISSES .....cvueeeerrrerersseseenns 8,00€
Cabillaud sauce saffanée .........coeeceeeeveverrnnee 7,00€
Saint Pierre sauce Champagne .......cccovveenne 7,00€
Coquille Saint JACQUES.......cceeeerrerererreraeeerrennens 7,50 €
Lotte au beurre blanc .......ccvvreveecrerereneeescnnes 850€

Supréme de poulet farci asperges verte ....... 7,00 €
Mini r6ti de chapon sauce Champagne ........ 7,20 €
Filet de cerf grand veneur .......cccccceeveeneenee. 7,10 €

Supréme de pintade au Riesling et cépes......8,00 €
Fondant de poulet foie gras et pommes

sauce NOrmande......ccccceeeeeeeceneeneereeeeeeeeeens 6,80 €

Gratin dauphinois 2,00€
Effeuillé de pomme de terre salardaises ........... 250€
Gratin de chou fleur ou courgettes .....ommnmernnen. 2,00€
Flan de patate douce et romanesco ........ouweereunee 190€
Tatin de légumes du soleil 290€
Pomme dauphine 1550 €/kg
Purée de butternut et noisettes.........oveeunnee 23,30 €/kg
Pomme cuite aux airelles 2,00€

ATTENTION TOUTES COMMANDES SERONT A PASSER AVANT LE 19 DECEMBRE MIDI POUR NOEL ET AVANT LE 26 DECEMBRE MIDI POUR LA SAINT SYLVESTRE - Fermé le 1€" Janvier



